
Vorspeisen 
            € € 

Bruschetta mit gemischten Gemüse & Tomaten      6,50 

Garnelen A8,Z2,4 im Knusperteig mit Sweet-Chili-SauceZ4*     12,00 

Gemischter SalatZ1 mit Parmesan, Paprika, Karotten, Tomaten    8,00 

Vitello TonnatoZ1,7 mit ThunfischcrèmeA1,Z4 & Kapern     18,50 

Rinder Carpaccio mit Rucola & ParmesanA7       18,50 

Avocado CarpaccioA5,8 mit Crevetten        19,00 

MeeresfrüchtesalatZ1,A4          19,00 

Gebratene Calamaretti auf Rucolasalat       19,00 

Avocadomousse auf Thunfischtatar        22,00 

Lauwarmer OktopussalatA4         23,50 

Nudeln 
 

TagliatelleA9,8 alla “Sean Connery”        22,00 

➢ in Hummercrème mit Scampis & grünem Spargel  

TortelloniA9,7 gefüllt mit Steinpilz in Steinpilzcrème     17,50 

SpaghettiA9 Calabrese in Tomatensauce mit Peperoncini*    12,00 

FarfalleA9 mit Thunfisch und Lachs in SafrancrèmeA7     21,00 

Linguine Vongole mit VenusmuschelnA3,4,9 in Weißweinsauce    23,50 

 



Fisch 
Doradefilet auf der Haut gebraten*        29,00 

Scampis vom Grill mit Kräutern Provinciale*                     35,50 

Gemischte Fischvariation vom Grill*                    37,00 

Lachsfilet mit Hummercrème                       28,50 

Seezunge vom Grill          44,00 

Reguläre Beilage:  

Gemischtes Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

Fleisch  
Kalbsleber in Butter & Salbei        27,50 

Kalbsnieren in Dijon Senfsauce mit Bandnudeln in Butter     25,00 

Rinderfilet mit SpitzmorchelcrèmeA7        39,00 

Kalbskotelett im Ganzen gebraten        39,00 

Tagliata vom Rinderfilet  mit Rucola & Parmesan A7                                                                                                            38,00 

Saltimbocca alla Romana                                                                                                                            27,50 

Lammrücken in Kräuterkruste *                                                                                                                44,00     

Scaloppina alla Valdostana                                                                                                                  27,50  

 

Reguläre Beilage:  

Gemischtes Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

*enthält Knoblauch 

Dessert 
2 Kugeln EisZ4 wahlweise: Vanille | Schokolade | Zitrone     6,00 

Tartufo EisZ4,5          7,50 

Panna CottaZ4,5,A7          8,00 

TiramisùZ1,5,A9          8,00 

Crème BruléeZ4,5          8,00 

Mousse au chocolatZ4,5,A7         8,00                                                                                                                                             



Aperitif 
Sekt - Schloss VAUX Blanc de Noirs Brut 0,1l 8,- 0,75l  45,00 
Prosecco 0,1l 7,- 0,75l  35,- 

ChampagnerKir Royal     0,1l  14,- 
Bellini - Prosecco mit Pfirsischlikör    0,4l 8,50 
Ramazotti RosatoZ4 mit Prosecco & Basilikum  0,4l 8,50 

Spritz: AperolZ4,7CampariZ4,7LimoncelloZ4   0,4l 8,50 

CampariZ4 OrangeZ5Soda     0,4l 8,50 

Martini BiancoRossoExtra Dry    0,4l 8,50 

Sherry MediumFino      0,4l 8,50 
 

Bier 
Bitburger Pils vom Fass     0,1l  2,- 

Bitburger Pils vom FassRadlerZ5    0,3l 5,- 
Birra Messina       0,3l 6,- 
Benediktiner Weissbier Naturtrüb    0,5l 6,- 
 

Alkoholfreies 
S. PellegrinoAqua Panna     0,5l  5,- 

S. PellegrinoAqua Panna     0,75l  8,- 

SanbitterZ4 SodaOrangeZ5     0,4l 6,- 

PepsiZ4,6Pepsi LightZ4,5,6,8Seven UpZ5MirandaZ1,4  0,4l 5,- 

PepsiZ4,6Pepsi LightZ4,5,6,8Seven UpZ5MirandaZ1,4  0,2l 4,- 

Schweppes Bitter LemonZ7TonicZ7 Water   0,2l 4,- 

Apfelsaft Traubensaft Schorlen    0,4l 6,- 
Bitburger Pils       0,3l 5,- 
Benediktiner Weissbier     0,5l 6,- 



Spumante 
         0,75l

      

Ferrari Rosé Trentino   60,00 

Bellavista Grande Cuvée Alma Brut Franciacorta   60,00 

Serena Prosecco weiß oder rosé   35,00 

 

Weißwein 
         €
        0,2l 1l 
2022 Jakob Jung Riesling trocken– Erbach  7,50 32,50 

2022 Robert Weil Riesling trocken – Kiedrich  8,50 36,50 

2022 Chardonnay – Venetien    7,00 28,00 

2022 Pinot Grigio – Venetien    7,00 28,00 

 

        0,2l  0,75l 
2022 Il Bianchetto Sauvignon – Venetien  8,00 25,00 

2022 H.J. Ernst Weißburgunder– Eltville  8,00 25,00 

2022 H.J. Ernst Blanc de Noir– Eltville  8,00 25,00 

2022 Farina Lugana– Garda  9,00 27,00 

2022 Trenz Kabinett feinherb – Johannisberg  8,50 28,00 

2022 Feudo Arancio Grillo – Sizilien  8,50 28,00 

2022 Marco Porello Roero Arneis Camestrì  9,50 29,50 

 



Rotwein 
         € 

        0,2l  1l 
2021 Larinum Primitivo – Apulien    7,50  27,50 
 
        0,2l 0,75l 
2020 Montepulciano d’Abruzzo    7,00 22,50 

2018 Nero D’Avola – Sizilien    9,00 27,50 

2020 Poggio Capponi Chianti Riserva – Toskana 9,00 27,50 

2020 Costalunga Barbera d’Asti Superiore – Piemont 9,00 27,50 

   
 

Roséwein 
        0,2l  0,75l 
2022 Casale Lago – Venetien    7,00 22,50 

2022 Künstler inspiration Pinot Noir trocken  9,50 28,50 

2022 Rosa Cá dei Frati – Garda    ---  35,00 
 Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera 
 
2022 Château Minuty “M” - Côtes de Provence  --- 42,00 

2022 Miraval - Côtes de Provence    --- 50,00 

 


